
  
 

Please inform us of any allergies 
 

 

L E S  S NAC K S

Almonds  
Olives  
Crisps  

Anchovies & toast  
Oyster mignonette /st 

Jambon Noir  
Saucisson / Mortadella  

Paté & toast  
Charcuterie plate  

Cheeses  
 

L E S  A S S I E T T E S  
Lion’s mane, Savoy cabbage, bell peppers & brioche  

Gravlax, kohlrabi & chili  
Pithivier with ham & Comté  
Deer & sauce Jean Vignard  

Pastrami sandwich & sauerkraut  
 

À  C ÔT É  
Green salad with vinaigrette  
Slaw with radish & celeriac  

White bean gratin  
Sweet corn polenta & Parmigiano-Reggiano  

Wild mushroom fricassée  
 

L E S  D E S S E RT S  
Crême Brulée  

Almond cake with apples & whipped cream  
Baba au rhum  



             

 
 

Share a bottle? Plenty of more wine on the bottle’s lists! 

 
M O U S S E U X  

N.V. er ‘Cuvée Perpétuelle’, Bonnet-Ponson, Champagne  
N.V. Frizzante, Bulli, Emilia-Romagna  

 
B L A N C  

 Muscadet ‘La Louvetrie’, Jo Landron, Loire  
 Côtes d’Auxerre, ‘Corps de Garde’, Goisot, Bourgogne  
 ’Silice Blanc, Maison des Ardoisières, Savoie  
 Riesling Trocken ‘CAI’, Immich-Batterieberg, Mosel  

 
R O S É  &  O R A N G E  

 Rosé, ‘Triennes’, Provence  
 ‘Nectar des Dieux’, Fabien Jouves,Cahors  

 
R O U G E  

 ‘Vin Rouge’, Clos du Tue Boeuf, Loire  
 Régnié, Georges Descombes, Beaujolais   
 ‘Le Temps Est Venu’, Stéphane Ogier, Rhône  
 Langhe Barbera, Az. Agr. Altare, Piemonte  

 
S A N S  A L C O O L  

‘L’Antidote’, Domaine des Grottes, Beaujolais  
Coca-Cola Classic  


