
 

 
 

Mercredi–Vendredi: 15–22       Samedi: 12–22 
Borgmästargatan 7 08-640 99 50 

 

SPECIALITIES DE LA MAISON 
185 Salade de Poulpe façon St-Jean-de-Luz 155 
155 Champignons à la Grecque 125 
165 Borlotti Beans, citron & herbs 135 
195 Lasagna 165 
185 Tarte Fine aux Chanterelles 155 
115 Foccacia Mortadella 95 

EPICERIE 
Olive verdi Giganti – Sinsi 
 

75 

Tomate Datterini ’Il Datterino’ in latta – Fiammante 
 

45 

Crema di Pistacchio - Aricchiga 
 

135 

Spaghetti – Mancini 
 

60 

Mezze Maniche - Mancini 
 

60 

Riso Carnaroli ”La Gemma Bersaglio’ – Aironi (1kg) 140 

Xipister – Etxekoa 
 

300 

Ventresca Tuna in Olive Oil – Ati Mantel 
 

170 

Saucission sec superieure – Label Rouge 
 

95 

Aceto Balsamico di Modena IGP ’Cubo Argento’ 5 anni – Due Vittorie 
 

150 

Aceto Balsamico di Modena IGP ’Riserva Oro’ 10 anni – Due Vittorie 
 

200 

Aceto Balsamico di Tradizionale Modena DOP 12 anni – Acetaia Malpighi 
 

700 

Olive Oil Extra Vergine ”Sei Cinque Zero’ – Crudo 350 
 
  



 

 
 

Mercredi–Vendredi: 15–22       Samedi: 12–22 
Borgmästargatan 7 08-640 99 50 

FROMAGES 
Nom de fromage Animaux Origine 

Comté 24 mois Vache Jura 

Tomme de vache à la truffe Vache Normandie 

Fermier Chévre de Savoie Chévre Savoie 

Marbier Chévre Jura 

Camembert Vache Normandie 

Tunnel de Chévre Chévre Deux-Sèvres 

Crémeux Bourguignon au Vieux Marc Vache Bourgogne 

Saint-Philippe Vache Île-de-France 

Roquefort Brebis Aveyron 

3 piéces à 95kr 5 piéces à 135kr 7 piéces à 155kr 

CHARCUTERIE 
Pâté de Campagne Fait Maison 115 

Saucission sec superieure – Label Rouge La Pays de Bastides 95 

Jambon Basque Pays Basque 95 

Jambon de Kintoa Pyrénées-Atlantiques 155 

Jambon Noir de Bigorre Haute-Pyrénées 135 

BOULANGERIE 
Levain 55 / 95 

Baguette 65  

Focaccia 45 à piéce 

Pain de Mie 
 
 

125 


